
Las enzimas hidrolíticas como ser quitinasas, β-1,3 glucanasas y proteasas, se han sugerido que son esenciales para la acción 
micoparásita de diversas especies de Trichoderma contra hongos fitopatógenos. El objetivo de este trabajo fue determinar las condiciones óptimas 
de temperatura y pH de reacción de quitinasas, β-1,3-glucanasas y proteasas, en un formulado enzimáticos a base de Trichoderma koningiopsis
POS7, potencial biocontrolador de hongos fitopatógenos

Estos resultados permitieron establecer las condiciones óptimas de temperatura y pH de las enzimas micolíticas presentes en 
el formulado enzimático optimizado de T. koningiopsis POS7. La presente caracterización bioquímica representa un factor importante para la 
aplicación eficiente de estas enzimas en el control biológico de fitopatógenos.
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A.

INTRODUCCIÓN

MATERIALES Y MÉTODOSSe utilizó un diseño de optimización de
un factor a la vez, utilizando como pH iniciales los indicados en los
protocolos estandarizados para estas enzimas: método del ácido
dinitrosalicílico para la cuantificación de quitinasas (pH 4.8) y β-1,3-
glucanasas (pH 5) ; y método de la azocaseína, para la cuantificación de
proteasas (pH 7.4).
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